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pasta di semola di grano duro
integrale

057_i spirali

pasta di semola integrale di grano
duro e paste ripiene

 PASTAZARA SUGGERISCE

Spirali in mare e in campagna

Nella storia della gastronomia molti sono stati i piatti
codificati. L’impiego dei piselli, ad esempio, è detto alla
“Saint-Germain”, intendendo tutte quelle preparazioni che
prevedono l’impiego di ...

vai alla ricetta

" La tradizione ha radici antiche e viene
tramandata di padre in figlio. La nostra
storia è importante e non dobbiamo
mai rinnegarla perchè ci insegna a
vivere il presente. Le persone che sono
qui e quelle che vi sono passate hanno
fatto storia e ogni singolo elemento di
questa struttura è importante in egual
misura"

Furio Bragagnolo
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